
Weinhotel & Gästehaus Ayler Kupp
WEINhotel   WEINrestaurant   WEINgenuss   WEINkunst 

Anschri!: Jörg Diekert  •  Triererstrasse 49 a  •  54441 Ayl 

Kontakt: Telefon: 06581 98 83 80  •  Fax: 06581 98 83 81  •  E-Mail: info@saarwein-hotel.de 

Bankverbindung: IBAN: DE37 5855 0130 0001 0622 49  •  BIC: TRISDE55XXX 

Bau & Modernisierung Gästehaus Ayler Kupp für Barrierefreies Reisen wurde von der Europäischen Union  
aus dem Europäischen Fonds für regionale Entwicklung und dem Land Rheinland-Pfalz gefördert.
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Menü ‚Ayler  Kupp‘  

>klassisch - raffiniert<  

Geschmorter Kopfsalat

Tomate, Joghurt & Kräuter 

 

2023 No. 2 Ayler Ortswein, extra trocken, Weingut Peter Lauer                                  
oder 2023 Sauvignon Blanc trocken, Weingut Vols, Ayl


 

Suppe von Kräutern

 & Croutons


 

2023 No. 12  UNTERSTENBERG Riesling trocken-feinherb, Weingut Peter Lauer 

Entenstopfleber >gebraten<

Pfefferkirschen & Brioche


 

2003 Eichenfuder 1 „Saar Feilser Riesling“ Spätlese, Weingut Peter Lauer


Filet vom Strohschwein >Billenhof<

Grüner Spargel & Kartoffel-Espuma 


 

2022 No. 21 Erste Lage, Riesling trocken, Weingut Peter Lauer  


Dessert von Erdbeere & Holunder

hausgemachtes Eis  

 

2023 No. 7 Kupp Riesling Spätlese, Weingut Peter Lauer 

Menü 3 in Gängen (Vorspeise - Hauptgang - Dessert)  79,00 €

 Menü in 4 Gängen 87,50 €

Menü in 5 Gängen 98,00 € 


Weinbegleitung in 3 Gängen 42,50 €       in 4 Gängen 49,50 €      in 5 Gängen 58,00 €


Preis ist inklusive MwSt., Service & einem ersten Brot & Buttergedeck (Brot-Nachservice wird berechnet)
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Menü ‚Ayler  Kupp‘  

>Sommeraromen - modern<  

Lachsforelle >Ceviche<

Apfel, Gurke & Dill 

 

2020 No 1 Lieblingswein Riesling feinherb, Weingut Baltes 

Crème Brûlée

 von Sommerpilzen 


2018 Pinot Gris, Château Pauqué, Grevenmacher, Luxemburg 


 
>Petit gris< Schnecken


Petersilie, Knoblauch & Kräuter

 

1990/92 Ayler Kupp Riesling/Spätlese, Weingut Hausen - Mabilon  
 

Steinbutt

Gebrannter Fenchel & Krustentiersauce


 

2019 Weissburgunder 350 N.N. trocken, Weingut Odinsthal, Wachenheim, Pfalz 

>Gâteau von Ruby-Schokolade<

Karamell & Beeren 

 

2011/12 Riesling Spätlese, Weingut Dr. F. Weins-Prüm, Mittelmosel


Menü 3 in Gängen (Vorspeise - Hauptgang - Dessert)  79,00 €

 Menü in 4 Gängen 87,50 €

Menü in 5 Gängen 98,00 € 


Weinbegleitung in 3 Gängen 42,50 €      in 4 Gängen 49,50 €      in 5 Gängen 58,00 €


Preis ist inklusive MwSt., Service & einem ersten Brot & Buttergedeck (Brot-Nachservice wird berechnet)



Weinhotel & Gästehaus Ayler Kupp
WEINhotel   WEINrestaurant   WEINgenuss   WEINkunst 

Anschri!: Jörg Diekert  •  Triererstrasse 49 a  •  54441 Ayl 

Kontakt: Telefon: 06581 98 83 80  •  Fax: 06581 98 83 81  •  E-Mail: info@saarwein-hotel.de 

Bankverbindung: IBAN: DE37 5855 0130 0001 0622 49  •  BIC: TRISDE55XXX 

Bau & Modernisierung Gästehaus Ayler Kupp für Barrierefreies Reisen wurde von der Europäischen Union  
aus dem Europäischen Fonds für regionale Entwicklung und dem Land Rheinland-Pfalz gefördert.

Wei
nho

te
l &

 G
äst

eha
us

 A
yl

er
 K

up
p

W
EI

N
ho

te
l  

 W
EI

N
re

st
au

ra
nt

   W
EI

N
ge

nu
ss

   W
EI

N
ku

ns
t 

A
ns

ch
ri
!:

 Jö
rg

 D
ie

ke
rt

  •
  T

rie
re

rs
tr

as
se

 4
9 

a 
 • 

 5
44

41
 A

yl
 

Ko
nt

ak
t: 

Te
le

fo
n:

 0
65

81
 9
8 
83

 8
0 

 • 
 F

ax
: 0

65
81

 9
8 
83

 8
1  

•  
E-

M
ai

l: 
in

fo
@

sa
ar

w
ei

n-
ho

te
l.d

e 

Ba
nk

ve
rb

in
du

ng
: I

BA
N

: D
E3

7 
58

55
 0
13

0 
00

01
 0
62

2 
49

  •
  B

IC
: T

RI
SD

E5
5X

XX
 

Ba
u 

& 
M

od
er

ni
si

er
un

g 
G

äs
te

ha
us

 A
yl

er
 K

up
p 

fü
r B

ar
rie

re
fr

ei
es

 R
ei

se
n 

w
ur

de
 v

on
 d

er
 E

ur
op

äi
sc

he
n 

U
ni

on
  

au
s d

em
 E

ur
op

äi
sc

he
n 

Fo
nd

s f
ür

 re
gi

on
al

e 
En

tw
ic

kl
un

g 
un

d 
de

m
 L

an
d 

Rh
ei

nl
an

d-
Pf

al
z 

ge
fö

rd
er

t.

etwas für  danach oder  
zwischendurch. . .


Kugel hausgemachtes Sorbet  
6,50 €


…aufgefüllt mit Sekt  
7,90 €


….aufgefüllt mit Gin  
9,50 €


Auswahl an regionalen Käse  
Ziegenkäserei Vulkanhof & Altfuchshof aus dem Saargau 

dazu reichen wir Brot, Trauben und Früchte-Senf 

18,90 €


Brot-Nachservice  
berechnen wir mit 2,00 €


‚Essen ist  ein bloßes Bedürfnis. 

Genießen dagegen eine wahre Kunst. ‘ 


(Francois La Rochefoucauld)



